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5,00€
PATATE GIALLE FRESCHE, TAGLIATE A BASTONCINO
E FRITTE AL PUNTO GIUSTO.

5,00€
TENERI BOCCONCINI DI PATATA GIALLA FRESCA
COTTA AL FORNO, CON SPEZIE AL SAPORE DEL
GIRARROSTO.

PERSONALIZZA LE TUE PATATE (FRITTE O INFORNATE)
AGGIUNGENDO UN TOCCO DI GUSTO CON..

PULLED PORK
CHEDDAR
WURSTEL
BACON CROCCANTE
SALSICCIA (150 GR.)

NTA DI COLTELLO, COTTA A LEGNA*

CREMA DI PISTACCHIO

HOME MADE

FONDUTA WHITE CREAM
PROVOLA

5,00€

STICK DI PATATA GIALLA FRESCA, AROMATIZZATA Al
SAPORI DEL GIRARROSTO.

CREA LA COMBINAZIONE PERFETTA AGGIUNGENDO:
POLLO SFILACCIATO + 3,50€

COTTA A LEGNA

TRACCHIA* + 4,00€

COTTA A LEGNA

5,50€
POLPETTINE DELLA NONNA CON MACINATO DI SCOTTONA E NORCIA.

CHEDDAR

CREMA DI PISTACCHIO

HOME MADE

FONDUTA WHITE CREAM

6,50€

STRACCETTI DI POLLO ALLEVATO A TERRA, MARINATI CON UN MIX DI

SPEZIE E AVVOLTI DA UNA PANATURA DORATA E CROCCANTE. 6.00€

POLLO SFILACCIATO COTTO A LEGNA, AROMATIZZATO IN SALSA BBQ E
IMPANATO IN CORNFLAKES (CON SALSA MESSICANA HOME MADE).

6,00€
MORBIDA CARNE DI MAIALINO COTTA A LEGNA, AVVOLTA IN UNA
BESCIAMELLA DENSA E RACCHIUSA DA UNA CROCCANTE PANATURA
PANKO (CON MAIONESE AFFUMICATA AL ROSMARINO).

6,00€

ALETTE DI POLLO FRESCHE E SPEZIATE, COTTE A BASSA TEMPERATURA E
GLASSATE CON SALSA BBQ.

10,00€
RIBS DI MAIALE COTTO A LEGNA E AFFUMICATO IN SALSA BBQ.

SFIZI BY LEVITA

CROCCHE COME UNA VOLTA

PATATA FRESCA DI AVEZZANO,
PARMIGIANO REGGIANO, FORMAGGIO
SILANO AFFUMICATO, PEPE E PREZZEMOLO.

*DISPONIBILITA LIMITATA - CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA @ GLUTEN FREE COPERTO - 2€

*LA RICHIESTA DEL PANINO AL PIATTO PREVEDE UN SUPPLEMENTO (+2€)

@ BEN COTTO

COTTURA MEDIA

©0)
COTTURA AL SANGUE

11,50€

POLLO SFILACCIATO COTTO A LEGNA, CREMA DI PATATE ARROSTO,
FRIARIELLI SALTATI IN PADELLA E PROVOLA DELLA COSTIERA.

11,50€

PULLED PORK AFFUMICATO IN BBQ (RICETTA DEL NORTH CAROLINA),
INSALATA ICEBERG, CIPOLLA CARAMELLATA HOME MADE E CHEDDAR FUSO.

11,00€

BURGER DI “FIGLIE DI APOLLO” SU BASE DI INSALATA ICEBERG, PROVOLA
DELLA COSTIERA, PATATE INFORNATE E DRESSING CAESAR.

11,00€
BURGER DI POLPETTE DI MAIALINO DI NORCIA COTTO A LEGNA E
IMPANATO IN SFOGLIA CROCCANTE, PATATE FRITTE AROMATIZZATE AL
GIRARROSTO, BOCCONCINI DI BUFALA E MAYO AL BASILICO HOME MADE.

12,50€
AMERICAN BUN, HAMBURGHER DI MARCHIGIANA 200GR DEL SANNINO,
CHEDDAR FUSO, BACON CROCCANTE, INSALATA E POMODORO

13,00€

AMERICAN BUN, SOVRACOSCIA DI POLLO CBT PANATA AL PANKO, BACON
JAM, CIPOLLA CRISPY, INSALATA COLESLAW E SALSA ALABAMA.

® 10,00€
HAMBURGER DI MELANZANE FATTO IN CASA, INSALATA ICEBERG,
POMODORO, PROVOLA DELLA COSTIERA E PESTO DI BASILICO.

*DISPONIBILITA LIMITATA - CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA | GLUTEN FREE - VEGGIE

*LA RICHIESTA DEL PANINO AL PIATTO PREVEDE UN SUPPLEMENTO (+2€)

@7 PANINO CLASSICO

*  AMERICAN BUN TONDO Al SEMI +0.50€
~ PANINO GLUTEN FREE +3,00€

HAMBURGER DI MAIALINO CASERTANO - 180GR. +7,00€

HAMBURGER DI MARCHIGIANA - 200GR. +8,00€

PULLED PORK +7,50€

+ RICETTA AUTENTICA AMERICANA AFFUMICATO IN BBQ 10H

APOLLO BURGER +7,50€

+ POLLO SFILACCIATO COTTO A LEGNA, AROMATIZZATO IN SALSA BBQ E IMPANATO IN CORNFLAKES

RIB BURGER +7,50€

+ POLPETTA DI MAIALINO DI NORCIA AL RAGU IMPANATO IN SFOGLIA CROCCANTE

VEGGIE BURGER DI MELANZANE FATTO IN CASA +6,00€

BASE GIRARROSTO*
POLLO SFILACCIATO COTTO A LEGNA

TRACCHIA COTTA A LEGNA
PORCHETTA COTTA A LEGNA

VERDURE

PARMIGIANA DI MELANZANE +2,00€
MELANZANE GRIGLIATE +1,00€
FRIARIELLI +1,00€
INSALATA +1,00€
POMODORI +1,00€
FUNGHI +1,00€
CIPOLLA CARAMELLATA HOME MADE +1,00€
INSALATA COLESLAW +1,50€
PATATE

PATATE FRITTE +1,00€
PATATE AL FORNO +1,00€

INGREDIENTI SPECIALI

UOVA DI GALLINA NOSTRANA ALL'OCCHIO DI BUE +1,00€
BACON CROCCANTE +1,00€
PROSCIUTTO COTTO +1,00€
CIPOLLA CRISPY +1,00€
BACON JAM +1,00€
MORTADELLA DI BOLOGNA IGP +1,00€
FORMAGGI
PROVOLA DI AGEROLA +1,00€
CHEDDAR FUSO +1,50€
BOCCONCINI DI BUFALA CAMPANA (100GR.) +2,00€
SOTTILETTA +1,00€
SALSE

+2,00€
CREMA DI PISTACCHIO +2,50€
CREMA DI PATATE ARROSTO +1,00€
MAYO AL BASILICO +1,00€
MAYO SMOKE +1,00€
SALSA MESSICANA +1,00€
PESTO DI BASILICO +1,00€
DRESSING CAESAR +1,00€
SALSA ALABAMA +1,00€
SALSA BBQ HOME +0,50€
TABASCO +0,50€
MAYO HOME +0,50€
MAIONESE HEINZ +0,20€
KETCHUP HEINZ +0,20€
BBQ HEINZ +0,20€

*DISPONIBILITA LIMITATA - CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA

% POLLO 6,560€
% POLLO ALLA MESSICANA 8,60€
TRACCHIA 7,00€
COSCIOTTO DI TACCHINO 10,00€
ROLLE DI PORCHETTA 22,00€
% ROLLE DI PORCHETTA 11,00€
SALSICCIA (150GR.) A PUNTA DI COLTELLO 4,00€
STINCO DI MAIALE 10,00€
FUSELLI DI POLLO 3,00€
ALl DI POLLO 3,00€
SPIEDINO 3,00€
SPIEDINO DI BOMBETTE PUGLIESI 4,00€
INVOLTINO DI POLLO CLASSICO 3,560€
INVOLTINO DI POLLO RIPIENO 4,00€
COSCETTA DI POLLO 6,50€
CIOCCOLATINO DI CIPAJO (350 GR.) 28,00€
CONTROFILETTO DI SCOTTONA MARCHIGIANA (400 GR.) 28,00€
TAGLIATA DI ANGUS (350 GR.) 18,00€
COSTATA DI FRISONA (400 GR.) 28,00€
HAMBURGER DI MARCHIGIANA (200 GR.) 8,00€
HAMBURGER DI MAIALINO CASERTANO (180 GR.) 7,00€
COTOLETTA DI POLLO 7,00€
PULLED PORK AL PIATTO (200 GR.) 10,00€

TAGLIATA DI POLLO COTTO A BASSA TEMPERATURA (320 GR.) 10,00€

PARMIGIANA DI MELANZANE 6,00€
MELANZANE GRIGLIATE 4,00€
FRIARIELLI 4,00€
FUNGHI 4,00€
PATATE INFORNATE 4,00€
PATATE FRITTE 4,00€
INSALATA ICEBERG 3,00€
INSALATA COLESLAW 3,560€
CIPOLLA CARAMELLATA 3,00€

10,00€

POLLO SFILACCIATO COTTO A LEGNA, INSALATA ICEBERG, CROSTINI
DORATI DI PANE, SCAGLIE DI PARMIGIANO, DRESSING CAESAR.

*DISPONIBILITA LIMITATA - CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA @ GLUTEN FREE COPERTO - 2€

6,00€

POMODORO SAN MARZANO, PARMIGIANO REGGIANO, FIOR DI LATTE DELLA
COSTIERA, FOGLIE DI BASILICO E OLIO EVO.

6,50€

POMODORO SAN MARZANO, PECORINO, PROVOLA DELLA COSTIERA, PEPE
NERO E FOGLIE DI BASILICO.

8,00€
POMODORO SAN MARZANO, SPIANATA PICCANTE E FIOR DI LATTE DELLA
COSTIERA.

9,00€
POMODORO SAN MARZANO, MOZZARELLA DI BUFALA, PARMIGIANO
REGGIANO, OLIO EVO E BASILICO FRESCO.

10,00€

RAGU DELLA TRADIZIONE, PARMIGIANA DI MELANZANE, PROVOLA DELLA
COSTIERA, PARMIGIANO REGGIANO, BASILICO FRESCO.

9,00€

SALSICCIA DI MAIALINO A PUNTA DI COLTELLO, PROVOLA DELLA COSTIERA,
CREMA DI FRIARIELLI E PARMIGIANO REGGIANO.

8,00€
PATATE FRESCHE DI AVEZZANO IN DOPPIA COTTURA, SALSICCIA DI
MAIALINO, PROVOLA DELLA COSTIERA E AROMI.

7,50€
PROSCIUTTO COTTO, PANNA, MAIS, FIOR DI LATTE DELLA COSTIERA E
PARMIGIANO REGGIANO.

7,50€

PATATE FRESCHE DI AVEZZANO IN DOPPIA COTTURA, FIOR DI LATTE DELLA
COSTIERA E WURSTEL.

10,00€

MELANZANE FRITTE A FETTE, FIOR DI LATTE DELLA COSTIERA, POLPETTINE DI
MACINATO DI SCOTTONA, PARMIGIANO REGGIANO E PESTO DI BASILICO.

10,00€

RAGU DELLA TRADIZIONE, POLPETTINE FRITTE DELLA NONNA, STRACCIATA
DI BUFALA E BASILICO.
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TIRAMISU 5,50€
BROWNIE AL CIOCCOLATO 5,50€
MOUSSE & MOU 6,00€
CHEESCAKE 5,50€
LE BIBITE
ACQUA NATURALE - 50 CL. 2,00€
ACQUA FRIZZANTE - 50 CL. 2,00€
COCA COLA - 33 CL. 3,00€
SPRITE - 33 CL. 3,00€
FANTA - 33 CL. 3,00€
ALLA SPINA
PAULANER ORIGINAL MUNCHENER HELL 25CL. 3,00€
PAULANER ORIGINAL MUNCHENER HELL 50CL. 6,00€
CHARLES QUINT ORO 33 CL. 6,50€
CHARLES QUINT ROSSA 33CL. 6,50€
IN BOTTIGLIA
NATAVOT KBIRR 33CL. 6,00€
JATTURA KBIRR 33CL. 7,00€
PALIATA KBIRR 33CL. 7,00€
KBIRR IPA 33 CL. 6,00€
CUORE DI NAPOLI 33CL. 6,00€
HACKER-PSCHORR HEFE-WEISS 0.50 CL 6,00€
HACKER-PSCHORR KELLERBIER 0.50 CL 6,00€
TENNET’'S 33CL. 4,00€
SLALOM 33CL. 5,00€
PAULANER MUNCHEN HELL 33CL. 3,50€
PAULANER SALVATOR 33CL. 4,00€
KWAK 33CL. 6,00€
VAL-DIEU TRIPLE 33 CL. 7,00€

“tutti noi abbiamo bisogno di credere in qualcosa: io
credo che tra poco mi faroé una birra”

CAFFE E DIGESTIVI

CAFFE 1,00€
GRAPPA BARRICATA 4,00€
AMARO DEL BIRRAIO 4,00€
AMARO JEFFERSON 5,00€
AMARO DEL CAPO 3,50€
JAGERMEISTER 3,60€
PASSITO ROSSO CANNONAU 3,50€
LIMONCELLO 2,50€
MELONCELLO 2,50€
LIQUORE AL BABA 4,00€
BIANCHI
FALANGHINA IGP 15,00€
PROSECCO VALDOBBIADONE 25,00€
GRECO DI TUFO 15,00€
ROSSI
AGLIANICO IGP 15,00€
PRIMITIVO DI MANDURIA DOP 20,00€
UVE DI TROIA IGP 16,00€
SANGUE DI GIUDA 16,00€
TAURASI RISERVA DOCG 2012 35,00€
MONTEPULCIANO D'ABRUZZO DOC 0,35 CL. 10,00€
MONTEPULCIANO D'ABRUZZO DOC 0,75 CL. 16,00€

“la risposta non si trova probabilmente in fondo a una
bottiglia di vino... € anche vero che tentar non nuoce”




